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XP - dUvérujte nasim zku§eno§tem
900XP & 700XP Moduldarni varnd rada

Moduldrni varnd rada




Vy
rikate ...

Potfebujeme naqjit feseni, ktere
probézné zarudi vynikajici u€innost,
usnadni prdci a je prijemnéjsi pro
vSechny.

Potfebujeme univerzdlnost, abychom
mohli pouzivat vice varnych zafizeni
(varit, dusit, smazit, grilovat).
Potfebujeme optimalni vykony
vareni, jednoduchost a efektivitu v
malych prostorech stejné tak jako v
kuchynich s vysokou produktivitou,
aniz bychom zapomnéli na
pozadavky kuchafd a ostatniho
persondlu.

... my naslouchame

S vice nez 200 modely, plynovymi a elektrickymi spotfebici, dvéma fadami - 700XP a 900XP,
resp. hloubkou 700 mm a 900 mm, nabizime nejvétsi flexibilitu a pfizpUsobivost pro jakykoliv
druh kuchyriského provozu.



eXtraordinary simPlicity
V3echno je snadné. Perfektni
vysledky za vSech okolnosti
diky jedineCnym feSenim

s pfesnou a automatickou
kontrolou. Vynikagjici Cistitelnost
a bezpecnost obsluhy je
garantovadna.

eXtreme Power

Vykon, produktivita a flexibilita
soucasné. Snadno zvladnete
vice nabidek v neomezeném
mnozstvi k uspokojeni vSech
potfeb vasich zakazniko.

M

eXclusive Personality
Kompletni fada vysoce
vykonnych a vSestrannych
zafizeni schopnych pfizpusobit
se jakemukoliv druhu
kuchynskeho provozu pro
maximalni kvalitu a vykon.

eXtensive Proftability

Inovativni FeSeni pro vysokou
uc€innost a uspory. Nizsi spotfeba
a nizsi provozni naklady.
Vyhodné pro vase podnikani

a lepsi pro Zivotni prostredi.



XP - duUvérujte
zkusenostem

XP, Electrolux Professional: novd moduldrni varnd fada zrozena
ze zkuSenosti péti generaci genidlnich a nad$enych kucharu.

“Inovace je kombinaci nadseni, logjality a dravosti, kterd je
inspirovana duvérou v nasi spolecnost a vyrobky a virou v na3
uspéch a budoucnost”

Bylo to v roce 1908, kdy Axel Wenner-Gren hovoil o téchto inovacich.

Od té doby uplynulo mnoho let

Nyni, o stoleti pozdéji, pfedstavujeme nejnoveéjsi a jedinecné vylepseni:

fadu vysoce vykonnych kuchyriskych zafizeni, kterd dovoluje kombinaci s novou
flexibilni chladici - mrazici podestavbou s dudini teplotou.

To je idediIni feSeni mit viechny ingredience, které potfebujete okamzité k vareni
a v potfebném mnozstvi, vzdy po ruce.

Axel Wenner-Gren,
zakladatel koncernu
Electrolux




Minulost, zkusenost,
inspirace

Kdyz vstoupim do restaurace, uvazuji o dvou
zdkladnich vécech: ta prvni je setkat se s $éfkuchafem,
ta druhd je navstivit kuchyn. Zde sbirdm zkuSenosti:
Nikdy bych si nesed| ke stolu bez védomi, Ze za
kazdym pokrmem je tradice a nadSeni pro pfipravu.
Také hleddm lepsi fedeni, které odrdzi logiku a
postupy ladéné casem; nejlepsi provedeni, variabilni a
jednoduché produkty.

Moaji prvni kuchyni Electrolux jsem vidél v mladi, v malé
restauraci pfed nasim domem, kterd byla vybavena
spordkem s velkym Cernym litinovym tdalem a bilymi
smaltovanymi dvefmi se stfibrnym ndapisem.

Tato kuchyné byla spojena s vyhledem do budoucnosti
a svazadna s historii lovéka, ktery mél sen a dokazal
ho realizovat Tim ¢lovékem byl Axel Wenner-Gren,
zakladatel koncernu Electrolux.

Origindini vyvojové myslenky vzdy pochdzi ze
specidalniho receptu. Je to dlouhd a tvoriva cesta s
hlubokym vyzndnim ,pravidel uméni”, bez kterych
nelze zlepSovat, ale pouze improvizovat ZkuSenosti
je my3lena ochota promitnout minulost do vytvareni
budoucnosti.

Soucasnost, to je to co inspiruje vyvoj Electrolux
Professional v profesiondini gastronomii: konstrukce
solidnich kuchyni, jejichz trvanlivost mbze byt vé&na
a uspokojujici pozadavky péti generaci $éfkuchar
po vice nez jedno stoleti, pomoci vysoké vykonnosti,
snadného pouzivani a ekologickych Fedeni.

Budoucnost, vyvoj,
inovace

XP - novéd moduldrni varnd fada Electrolux Professional
zrozena ze zkudenosti, jako zdroje inspirace a viry v
dlouhotrvajici tradici profesiondinich kuchyniskych specialistd.

KdyZ se na to podivém zpétné, uvédomuji si, Ze roky -
nefeknu vam kolik - mi utekly, a Ze se ¢asy zménily od té
doby, co jsem byl dité a zahlédl ten stary smaltovany spordk
obklopen tisici pdnvemi a naddobim v srdci kuchyné, kde
plameny byly pro kuchare viim, jeho skutecné krdlovstvi ...

Rady XP, svymi rozméry, viastnostmi a funkcemi, okamzité
ukazuji svUj hlavni cil: integrovat ndroky moderni kuchyné
s vyvojem metod vareni a stravovacimi styly (udrZitelnost,
multikulturalismus, zdravi a dobré pohody, .., které splriuji
pozadavky na modularitu a vestrannost, jsou stdle vice
diferencované a vyzaduji vysokou vykonnost a odolnost
zafizeni.

V prostiedi, jako jsou hosptdky a restaurace s rychlou
obsluhovu, se vyzaduji optimdini varné vykony ¢asto

v omezenych prostordch, ale s vysokou produktivitou
kuchyné, aniz by se zapominalo na pozadavky kuchard
a obsluhy hledajici jednoduchost a u&innost

Duavéra ve zkusenosti, to je spoléhat se na znalosti firmy
Electrolux Professional a na pocit jistoty s fadou XP. Protoze
nova moduldmi linka se zrodila z génia a vasné péti
generaci kucharU.

Alan Evans, narozen ve mésté Stoke (Staffordshire, Velka
Britcinie) v roce 1958 a od roku 2005 Electrolux
Executive Chef. 5
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Mensi restaurace
a bistra




Mdte mensi restauraci
Ci bistro?

Potom XP je skutecné to, co potrebujete.

Novy High-power “Spicy” nastavba Chromované grilovaci Ohftivaé hranolkd a
5kW indukéni Wok: pro indukéni desku: desky: smazenych pokrm0:
maximalni rychlost vSe co potfebujete pfipravi rdzné druhy pokrmd vynikajici zafizeni pro udrzeni
a energetickd k dochuceni vasich s maximdlni U&innosti na smazenych pokrm0 na idedini

ucinnost jidel je na dosah! vysoce odolném povrchu. teploté pred servirovdanim.

Automaticky Hladké povrchy, Vysoce vykonnd Programovatelna
Vari¢ lisované a 5kW indukéni fritéza: jedinecné,
téstovin pro zaoblené pracovni deska, perfektni pro kompaktni feSeni pro
opakovatelnou a plochy pro rychlé vareni pfed hostem. spojeni rychlosti a
neménnou kvalitu a snadné cisténi. kvality, vzdy se stejnymi
mnoha druh vysledky.

pokrmd.

Volitelnd instalace dle
vasich individudinich
pozadavkd a zvyklosti.



Restaurace/bistra




Provozujete
klasickou restauraci?

Potom XP je skutecné to, co potrebujete.

Hladké chromovana PowerGrill*": novy salavy
grilovaci deska: pfipravi systém ohfevu bez rizika
rozné druhy pokrm0 s pfipdleni pokrmu.

maximalni U¢innosti a bez
pfenosu chuti a voni.

Nezdvisly systém Vari¢ téstovin: prvni plynovy
zveddni kosu: varic téstovin s kontinudini
zqjistujici stale regulaci vykonu, Setfici
stejnou kvalitu nezadouci plytvani energii.
produktu.

Volitelnd instalace dle
vasich individudinich
pozadavkd a zvyklosti.

Hordky “Flower flame”:
exkluzivni, vysoce ucinny
systém. Plamen se
pfizpusobi jakémukoliv
prOméru pdnve a vyhfiva
pouze jeji dno.

Plynové nebo elektrické
fritézy s ,V” tvarem
vany pro prodlouZeni
Zivotnosti oleje.

Vodovodni baterie s
protokomérem pro méfeni
a zobrazeni litrd vody nalité
do varné pdnve.

Multifunkéni Panve:
nabizeji maximailni flexibilitu
pfi pouziti jako fritézy,
smazici panve, grilovaci
desky nebo vodni Iazné.

Plynové konvekéni trouby
Electrolux Professional:
vylep$ené feSeni - vykon
a prizpusobivost, to jsou
vlastnosti, které vzdy
potfebujete.



Z4atézovy provoz/
Jidelna/Restaurace



Hleddate reseni
pro vasi restauraci?

Potom XP je skutecné to, co potrebujete.

Vysoce vykonnd Neprerusované hladké
5kW indukéni povrchy a lisované
varnd deska: zaoblené pracovni
maximdlni rychlost a  plochy pro rychlé a

energetickd ucinnost  snadné cisténi.

NitroChrome?®

Grilovaci deska'":
mimoradna $ifka 1200 mm
s odolnym povrchem proti
poskrdbdni pro vétsi
mnoZstvi porci.

Fritézy"P: Uzasné
feSeni pro fritovani
s prodlouzenou
Zivotnosti oleje.

Automatickd verze snizi
spotrebu oleje a zajisti
konzistentni vysledky.

Sklopnd pdnev

~Ref-freezer” -
chladici&mrazici
podestavba: .

Duomat: jedinecné fedeni

jedinec¢né Feleni Electrolux Professional, dvé
pro vareni a zafizeni v jednom, volitelny
smazeni ve rezim nastaveni jako mrazici

velkém mnozstvi.

nebo chlazend podestavba.

R290

Plyn R290 snizuje dopad na zivotni
prostfedi a ma méné agresivni U€inek
na komponenty chladni¢ek nez starsi
tradi¢ni plyn.

Volitelnd instalace dle
vasich individudinich
pozadavkd a zvyklosti.

IcyHot: jedinecné
feSeni kombinujici
Grilovaci desku™?
nebo Gril'* s
,Ref-freezer”
Chladici&Mrazici
podestavbou pro
nejvyssi produktivitu.



-t 3 Idedlni pro:
IKro rome
provoz
Grilovaci deska™”
Unikatni, PATENTOVANY chromovy povrch odolny proti podkrabani, PATENTED*

idedlni pro ndro¢né provozy, snadnéjsi vareni, jednoduché ¢isténi
a nizké emise tepla.

Po celé délce je
sbérny Zldbek
odvadéjici tuk, 110
mm Siroky s velkym
vypoustécim otvorem
o proméru 60 mm.

Velkd kapacita
(3 litry) nddoby
pro sbér tuku

a stav.

(EP3117746B1 and relater

PATENTOVANY

povrch NitroChrome® zarucuje mimorddnou
odolnost proti poskrabani a korozi a navic
zlep3uje nepfilnave viastnosti varné

desky a garantuje rychle cisténi

na konci pracovniho dne.

Grilovdni

Rovnomérny ohfev po celé plose

bez chladnych zdn zajistuje nejlepsi
vysledky bez ohledu na to, kde je pokrm
umistén. OdolIng, 20 mm silnd deska

s vysokou tepelnou setrvacnosti pro
rychlou obnovu teploty.

Uspora ndkladd

Povrch NitroChrome® umozriuje Usporu
energie vice nez 10 % spotfeby energie
béhem predehfivaci faze a pfiblizné
jednu tfetinu v pohotovostnim rezimu
ve srovndni s ocelovymi povrchy. Je
zapotrebi o 30 % méné ¢asu a Usili
potfebného k &isténi povrchu desky na
konci dne.



Hladka chromovana ==
grilovaci deska

Maximdlni kvalita bez ohledu na vdas recept.
Deska plnd masaq, ryb a zeleniny sou¢asné

Z&dné michani chuti Snadné &isténi
@ Vareni na chromovaném povrchu zabrarivje Snadné cisténi diky vlisované
4 smeésovani chuti a vini pfi pfechodu z jednoho opékaci plose z jednoho kusu se
typu pokrmu na jiny, jako napfiklad pFiprava zaoblenymi rohy a odnimatelnou
masa a ryb ve stejné dobé&, a udrZeni jejich 3-strannou ochranou proti
vysokeé kvality o¢ekavané od vasich zakaznikd rozstfiku.

diky rychlému a snadnému cisténi b&éhem vareni.
’ Idedini pro:
roubkovana chro- ==
Fast Food
movand
[ J y .
I ; Vysoce odolny
g r I ovq CI | = ::: Vroubkovany chromovany povrch

o -1 je vysoce odolny proti poskrabdni

| r— i i
: .O ; a usnadnvuje Cisténi na konci

deska Bk

Termostatické ovladani Uspora energie

Modely s termostatickou regulaci pro presné Chromovavy povrch umoznuje Usporu energie vice
nastaveni teploty a snizeni mnozstvi vypard nez 10 % spotfeby energie béhem predehfivaci

z pokrmd diky minimdlnimu teplotnimu “Soku” faze a priblizné jednu tfetinu v pohotovostnim

na varneé desce, coz vede ke zdravejSimu a rezimu ve srovndni s ocelovymi povrchny. Navic
pfijemné&jSimu pracovnimu prostredi. kontaktni grilovani vede k mensimu Uniku tepelné

energie do okolniho prostredi.

Vyberte si povrch

Vyberte si hladkou, vroubkovanou nebo Bezpecnost potravin zarucena

kombinovanou (hladkd/vroubkovand) varnou Chromované grilovaci desky spole¢nosti
grilovaci desku podle vasich potfeb. Electrolux Professional pIné vyhovuji

K dispozici je i zkosend nebo vodorovnd Evropskému nafizeni o materidlech pro 13
deska (idedlni pro pfipravu marinovanych mas styk s potravinami (EC) No. 1935/2004

a zeleniny).



Plynovy
PowerGrilltP

Lepsi vykon. Jesté lepsi produktivita.

Pfesnd regulace Urovné vykonu poskytuje Siroky teplotni
rozsah.

Oddélené fady vysoce ucinnych plynovych hofdkd ze 100%
nerezoveé oceli pro flexibilni vyuziti rosto.

Inovativni systém sdlavého tepla rovnomérné vyhfiva
varnou plochu a minimalizuje chladné zony.

Rozsdhly varny povrch s vysokym vykonem a snadno
odnimatalné litinové rosty (3itky 188,5 mm). Rosty ze
smaltované litiny umoznuji snadné cisténi.

Rozsdhly varny povrch s lehce

odnimatelnymi rosty. Velky odnimatelny zasobnik

na tuk a tavy o stejné hloubce
jako rost (jeden na kazdy
hofdk); muze byt naplnén
vodou pro usnadnéni Cisténi

a udrzeni Stavnatosti uvnitf
pokrmu.

VySOkd Ucinnost salavého tepla* PATENTE

(US959194782 and r

Teplo je vyzafovano smérem k deflektordm a na grilovaci

rost, coz zarucuje rovhomeérné rozlozeni teploty a vynikajici

vysledky grilovdni na celé varné plose.

» Odnimatelné usmérnovace tepla umoznuji snadny pfistup k
hofdkOm pro snadné Cisténi

» Varny povrch dosahuje extrémné vysoke teploty, kterd
napomahd udrzeni Stavnatosti uvniti pokrmu.

» Usmérriovace tepla (deflektory) z oceli AISI 441 jsou odolné
proti vysokym teplotdm a poskozeni.




Elektricky
PowerGrill?

v

Nejvykonnéjsi a nejjednodussi profesiondlni elektricky gril.

Snadno se ¢isti. Cisténi
Elektrického PowerGrilut?
je jednoduché diky
odnimatelnym mfizkam,
Perfektni vysledky které Ize mytv mycce.

Rovnomérneé grilovani a nejrychlejsi doba predehrdti.
Jedinecny design Elektrického PowerGrilut® zredukoval
vzddlenost mezitopnymi ¢ldnky a mfiZkami pro rovhomérné
rozloZeniteploty.

Rychlé zahrdati

PATENTED*
Technologie rychlého ohfevu (T e e
PowerGrillHP’ nejen ze gril zahfiva v Integrovany vodovodni
rekordnim Case, ale také zkracuje dobu grilovani diky topnym kohoutek, sb&rnd nddoba
t&lestm spojenym s grilovacimi rosty a PATENTOVANYM na tuk a odtok pro rychlé
odnimatelnym deflektordm* zvysujiciteplo*. pInéni a vypousténi.

Kontrola hladiny vody

Alarm vds upozorni na nizkou hladinu vody. Udrzovdani
spravné hladiny vody zajistuje dokonalé vysledky.

Dokonalé pfizpUsobeni Grilujte kdekoliv. Diky
Elektrickému PowerGrilut?

dosdhnete vynikgijicich vysledkd

Velké nebo malé. Elektrické PowerGril** moduly
se doddvajiv rdznych velikostech k co nejlepSimu

vyuZiti prostoru, ktery mate k dispozici. Diky varnym grilovani, at jste kdekoliv,
plocham az do 3ife 1200 mm a rychlym zahtatim dokonce i v zéndch bez plynu,
grilu ziskdte pfipravované pokrmy rychleji. jClkO jSOU ndkupni stiediska nebo

Elektrické PowerGrily" Ize instalovat na chladici/

mrazici podestavbu* nebo skfiriovy stol. historicka centra.

*verze fady 700 maji omezené moznosti instalace

m Regulace vykonu
<

Zkratte dobu grilovani, Setfete energii a vyuzivejte
r0zné rezimy vareni s pfesnou regulaci energie
Elektrického PowerGrilut?. Pokud se gril nepouziva,
mUze byt udrzovan na minimu a poté dosdhne
pozadované teploty v rekordnim case. Volitelné
deflektory umozniuji delikatni pripravu (s parnim
ucinkem) nebo extra vysoky vykon grilovdni.




Indukcni
varné desky"f

Rychlé a ucinné! Idedlni feseni pro rychlou pfipravu s nizkou
spotrfebou energii.

Flexibilni

Perfektni feSeni vasich pozadavkl na pfipravu pokrma.
Diky reguldtoru vykonu, ktery umoZiuje pracovat s
nizkym vykonem pro delikatni recepty nebo s plnym
vykonem, pokud je tak pozadovdno.

Vykonné 5kW indukéni zony s kratsim ¢asem ohfevu,
idedini pro rychly vydej.

Rychlé a ucinné

Sklokeramicky povrch indukéniho spordaku

PohodlIngjsi pracovni prostredi, protoze ohrev je
soustfedén pouze na dno pdnve, zadané teploty je
dosazeno rychleji ajeji rozptyl je mensi, ma nepfilnavy
povrch a snadno se Cisti.

Bezpecnd
Protoze potrebné teploty bylo dosazeno rychleji, veviv _»
je mozno pfidat vice postupU, atak zvysit pocet ObSIUhq q CIStenl,

pﬁ‘?“’“’,?",’”yth p?.krmo. J’e id?dln" per Ifu?hyn(,é' L protoze sklokeramicky povrch se zacne
potfebujici obslouzit velky pocet stravnikd v kratkém Case. ohfivat az po pimém kontaktu panve s

induk&nim povrchem




“Spicy”
Ndstavba pro HP
IndukCni desky

Indukéni
DY

Vse, co potrebujete k “okofenéni”
vaseho receptu, mate na dosah ruky.

Indukéni varnd deska se 2 prednimi induk&nimi
zonami (5kW kazdd) a ndstavbou na 6xGN1/9.
IdediIni feSeni pro V&S frontcooking = vareni pred
hostem.

Ndstavba na gastronddoby je vybavena odtokem
a mUze byt vyuzita pro naplnéni ledem na udrzeni
ingredienci v chladu.

Indukéni varné desky

Indukéni Wok"P

Uplatnéte svou tvorivost! Perfektni volba pro zeleninu, duseni a asijskou kuchyni.

\ ——g

SkW indukéni Wok Odolny sklokeramicky povrch

Vysoce vykonnd 5kW induk&ni zona umoziuje Odolny sklokeramicky povrch navrzeny a
velmi rychlou pfipravu a optimdini vysledky. tvarovany pro indukéni WOK pdnve.






Plynovy Spordk™f :z=

L e e

o0 00COO

I e

F_! -

Snadné ¢isténi

Lisovany, hluboko tazeny pracovni povrch z
jednoho kusu pro snadngjsi isténi

Bezpecénost predevsim

Hofdky jsou umistény na zvyseném prolisu,
ktery tak chrani hofdk pfi pfipadném
pfekypéni pokrmu.

Robustni smaltované litinove spordkove
mfizky vhodné i pro ty nejmensivarné
nadoby.

Horni deska lisovana z jednoho kusu, smaltované
litinoveé mfiZky. Model je zobrazen s 3 x 6kW
a1 x 10kW hordky.

Uspora nakladd

a udrzitelnych zdroj0.

S modelem HP dosdhnete nejvyssi
produktivity, kazdy hofdk ma

10kW vykon

Exclusive

Jedinec¢né “flower
flame” hordky

Jedinecné “flower flame” hofaky zaruluji
flexibilitu a vysokou efektivitu.Jeden hofdk pro
vSechny vasde potreby, diky jeho jedine¢nému
tvaruy, ktery expanduje jak horizontdlng, taki
vertikdlng, se prizpusobi jakémukoliv priméru
dna nadoby a zajisti jeho maximdlni pokryti.
Dosdhne varné teploty mnohem rychlejia
snizuje tepelné ztraty.






Automaticka

FritézatF

Vynikajici fritovaci vysledky

Optimalizovany, nepfimy topny systém zarucuje
rovnomeérné prohfdti oleje a zqjistuje stale
vynikajici fritovaci vysledky, kfupave a zlatave na
povrchu a Stavnaté (ne uvarené) uvnitt.

Rychly ndbéh provozni teploty

Diky extrémné rychlému nabéhu na provozni
teploty je zaru€ena vy3si produktivita a klidné
zvladnuti kapacit ve pickach.

23 It FritézaHP s automatickou funkci fritovani.
Zdokonaleny filtrani systém..

Idedini pro:

Restaurace/
Fast Food

Zatézovy
provoz

900XP

23-litrovd vana ve tvaru pismene ,V*, s externim plynovym

nebo elektrickym ohfevem nabizi vykon, efektivitu a

schopnost rychle ohfdt olej na fritovaci teplotu zarucuje:

» vy38i produktivitu i pro ty nejndrocnéjsi kuchare

» zvySenou hygienu zabrarujici usazovani necistot diky
presnym laserovym svardm

» zaoblené rohy pro snadnéjsi a bezpecnéjsi Cisténi, bez
pfimého kontaktu s topnymi télesy

» zdokonalené deflektory pro snadné Cisténti.

Funkce automatického PATENTED*

smazeni*
Umozriuje smazeni rdznych pokrmd a automaticky prizpUsobi
cyklus fritovani podle mnozstvijidlg, které se ma pfipravit
Moznost ulozeni az 5 rznych programd smazeni.

(Patentovano)

Dokonaly systém hltrace

(EP3125644B1 and related family)

Odstranuje nejmensi zbytky potravin a prodiuzuje
pouzitelnost oleje.

700XP

15-litrova vana ve tvaru pismene “V”, s externim elektrickym
ohrevem.

Automaticky systém zveddni koso

Automaticky systém zveddni ko380 se 2 nezdvisle Fizenymi
pohony.

Programovatelnd fidici jednotka

Programovatelnd fidici jednotka s moznosti ulozeni
az 5 roznych kombinaci teploty a ¢asu (5 teplot a 2 doby
zdvihu v jednom programu).

Automaticky systém zveddani ko30
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Automaticky
Vari¢ Testovin™*

Mimorddné vsestranny, nejenom na téstoviny, ale i na vareni
masaq, zeleniny, brambor, ryZze a mnoha dalsich potravin.

Vysoky vykon zqjistuje infracerveny topny systém, umistény
pod 20 litrovou vanou.

Pfesnd termostatickd regulace intenzity varenije idedini
i pro perfektni regeneraci pfedvarenych pokrm0.

Systém odplavovdni Skrobové pény minimalizuje “dobu
odstavek”, protoZe neni zapotrebi casté kompletni obmény
vody.

Diky technologii ,,Rapid System” se doplnuje do vany jiz
horkd voda a vafeni se tak vyrazné urychli, zkvalitni
a zefektivni.

Bezpecénostni prvky chrdni varice téstovin pfed provozem
bez napusténé vody.

Programovatelny oviddaci panel




Plynové a elektricke ==
varice téstovinP

Plynové varice téstovin

S novymi plynovymi varici téstovin je ted konec¢né mozné fidit vykon a intenzitu
vareni, oproti pUvodnimu pouhému spinani zap/vyp.

dulezité pro zmrazené potraviny (napf. pfedvarené téstoviny).

-
g m i » Bez nutnosti elektrického pfipojent.

Elektrické varice téstovin

Elektricke vafrice téstovin nabizeji novy prvek - fizeni systému infracerveného
ohfevu umisténého pod vanou, ktery zajisti vy3si vykon a ucinnost

by

Automaticky systém zveddni kosU

Maximalizuje efektivitu prdace, eliminuje stres a vafi vzdy presné.

» Snadno pfeménite bézny vafic » Snadné ovldddani, automatickou funkci
téstovin na varic¢ s automatickym zdvihu ko3e Ize aktivovat tlacitkem. Pokud
zdvihem kose. je to nutné Ize pouzivatirucni zdvih.

» Programovatelny a automaticky » 200 mm §itka, se 3 drzdky koS0 z nerezove
zdvihovy systém zarucuje oceli pro fadu XP900 nebo 2 drzdky pro
opakovatelnost varného XP700.
cyklu. Zaijistuje vzdy stejnou
kvalitu pokrmu diky pInému » Umisténi ko3u je bud’ na jedné strané
automatickému procesu. varice téstovin pro maximaini flexibilitu

nebo na obou strandch pro umoznéni

» Moznost ulozit 9 varnych ¢ast do zveddni az 6 malych ko30 u fady XP900 (4
digitalni paméti. malé kose u XP700). 900XP - systém zdvihdni kosu

se 3drzaky
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Sklopne
pdanve

Idedini pro:

Zatezovy
provoz

Bezproblémové peceni, smazeni a vareni i ve velkych objemech.

Manudini skldpéni s pfesnym ovlidddanim
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Bezpeénost a hygiena

Plynovy (XP900) nebo elektricky (?00XP/700/XP)
topny systém je uchycen ke dnu pdanve a pohybuje

se spole¢né s vanou i béhem skldpéni, zajistuje
maximadlni bezpecnost obsluhy a hygienické predpisy.

» Termostatickd regulace teploty v rozsahu od 120 °C
do 300 °C.

» Zpevnéné viko je pfi otevirdni vyvazeno a vybaveno
madly z nerezové oceli pro snadnou a ergonomickou
obsluhu. Pfi zavfeni Ize viko také vyuzit jako pracovni
plochu.

Manudlni sklapéci systém

Manudini skldpéci systém umoznuje pfesné ovladani
a lehkost pfi skldpéni a diky noveé konstrukci vypustniho
vyklenku zamezuje rozliti (jsou také k doddni modely

s automatickym sklapénim).



Multifunkcni -
pdanve

4 zafizeni v jednom! Lze ji vyuzZit jako grilovaci desku, sklopnou pdneyv, kotel nebo
vodni ldzen. Je nezbytnd pro kazdou kuchyn vyzadujici maximadlni flexibilitu.

PouZiti jako grilovaci deska

Rovnomérné vareni

11 nebo 22 litrova vana z nerezové oceli 304 AlSI
s15 mm dvouvrstvym dnem (12 mm spodni vrstva
z ocelolitiny a 3 mm silnd horni vrstva z nerezoveé
oceli 316 AlSI) zqjistuje vzdy uniformni pfipravu.

Snadné ¢&isténi Bezproblémové vareni a duseni

Zaoblené rohy a okraje pro snadne cisténi.

Vse pod kontrolou
» Termostaticky regulovand teplota v rozsahu od 100 °C 3 N X
do 250 °C pro pfesnou pfipravu delikatnich pokrma. M Imorad ne
L] y 1 4
univerzdini

» Velky vypoustéci otvor dovolujicirychlé a bezpecné

vypusténi pfimo do GN ndadob.
Mimordadné univerzdlni se Sirokou paletou

vyuzitelnych funkci - smaZzeni, grilovani,
vareni nebo duseni.
* PfisluSenstvi v cené:
zatka, Skrabka na hladke povrchy a vypustni

ndstavec
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Plynova

Idedini pro:

Restaurace/
Bistro

konvekcni trouba

v rv

Plynova konvekéni trouba (Sifky 800 mm) je jedine¢ny a flexibilni

dopinék k 200XP moduldarni varné radé

[
- —|

i

ZvysSend produktivita

Zvy$end produktivita pfi pfipravé na 2 vsunech
GN 2/1, maximalizace kuchyriskych operaci.

Zvysend flexibilita

Zvysend flexibilita diky moznosti pracovat s konvekéni
troubou jako se statickou troubou jednoduchym
vypnutim ventildtoru a vytvorenim idedlinich
podminek na tvorbu nejlepsich vysledkd pro viechny
druhy operaci.

Technické udaje

» Vnitfni komora je z Eerné smaltované oceli pro
maximalizaci tepelné efektivity.

» Rozsah provoznich teplot je 0d 120 °C do 280 °C.

» Piezoelektrickeé zapalovdani pro snadné ovladdani.

Zkrdcend
doba

pripravy
Doba pecenije vyrazné zkradcena

(aZ 050 %) ve srovndni s pfipravou
v tradi¢ni staticke troubé.

PFiprava na 2 vsunech GN 2/1

Kombinace konvekénitrouby a:
- 4 otevrenych hofakd
- grilovaci desky s hladkym/vroubkovanym povrchem
- plynového talového spordku
- plynového talového spordku se 2 otevienymi hofaky
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Plny vyvkon mate =
ve svych rukou

Zatszovy
provoz

ICY Jedineéné feseni - vykonny gril v kombinaci
s novou chladici-mrazici podestavbou.

Chladici-mrazici podestavby
Vykon, produktivita a
flexibilita - vS§e v jednom.

Vykon

Maximdiné vykonny PowerGrill"? nebo Grilovaci desky"” na nové
chladici-mrazici ,Ref-freezer” podestavbé.

Prosté si vyberte menu a nastavte ,Ref-freezer” podestavbu do reZzimu
chladni¢ky nebo mrazdku, pfesné podle vasich potreb.

Snadné nastaveni teploty mezi -22 °C a +8°C.

Produktivita

Zvysuje produktivitu a maximalizuje pracovni postupy odstranénim
zbytecného Casu pfi ndbéhu na nezbytny vykon.

Flexibilita

Na tuto 1200 mm Ref-freezer podestavbu Ize umistit jakykoliv model
fady 900XP.

Moznost pfipojeni zafizeni pro ukladddni dat v rediném case

PowerGrilHP 800 mm na Ref-freezer Plyn R290 snizuje dopad na zivotni prostfedi a ma
podestavbé 1200 mm meéné agresivni U€inek na komponenty chladnicek nez

stardi tradi¢ni plyn.

Zabudované 2 zdasuvky NitroChrome? Grilovaci PowerGrill"? na Ref-freezer
pro GN 2/1 hloubky 150 mm deska"® na chladici/mrazici podestavbé 1200 mm
podestavbé 1200 mm
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XP: eXtra PrizpuUsobivost
a flexibilita pro kazdy
kuchynsky provoz




Snadné cisténi
| téch
nejodolnéjsich
necistot




Dokonalé cisteni

Pravouhlé, laserem
fezane hrany pro
licovani spoju.

Snadno AV-tvar” vany, Vodovodni baterie

odnimatelné rosty laserem svarované, s protokomérem

je mozné bezpeéné zabranuje pro méfeni a
Lesténé myt v myéce. zachyceni necistot zobrazeni litrd
chromované a zlep3uje hygienu. vody nalité do
grilovaci desky varné panve.

jsou lisované z
1 kusy, s hladce
zaoblenymi rohy.

Lisovand vany se
zaoblenymi rohy
a velky vypoustéci
otvor.

Bezespdrové vrchni
desky umoznuji
rychlé a snadné
cisténi.

Utésnéne

ovlddaci prvky pro
maximalni ochranu
béhem cisténi.

Horni desky
lisované obvykle
Z jednoho kusu
nerezového
plechu pro
snadnéjsi Cisténi.

Systém odplavovani
Skroboveé pény pro mensi
frekvenci kompletni
vymeény vody.

Snadny pfistup
k hlavnim
komponentim.

Vnéjsi panely

jsou z nerezove

oceli s povrchovou

Upravou

Scotch-Brite. 3
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Power Grill"?

Snizte dobu grilovani na minimum, Setfete energii
a pouzivejte rdzné rezimy nastaveni elektrického
PowerGrilut* s pfesnou kontrolou vykonu.
PFinepouzivani grilu je vykon snizen na minimum
arychle nastaven zpét na potfebnou maximaini
Uroven.

Diky krytdm hotakg, které rozptyluji teplo grily, Ize
grilovat s pfesnym nastavenim teploty pro rzné
druhy pokrm (masa, ryby, zelenina).

(Patentovano)

Indukce

Vysoky vykon tohoto topného systému spolu

s automatickou funkci detekce nadob (ohfev
zacéne az po kontaktu nddoby s povrchem)
radikdalné snizi spotfebu energie a rozptyl tepla
do pracovniho prostoru.



Vari€e Téstovin s Energy Control
a Energy Saving Device

Plynové XP vafice téstovin jsou jedind zafizeni nabizejici
Uplnou regulaci vykonu (Energy Control), kterd umoziiuje
pfesné nastaveni vykonu a intenzity vafeni s moznosti
vyuzitiinizSich teplot

ESD - Energy Saving Device (systém zpétného ziskavdani
tepla); volitelné pro véechny modely; vyuZivd zbytkové
teplo z vypousténé horké vody pro doplhovani vany
pfedehfdtou Cerstvou vodou, zvy3uje se produktivita a
snizuji naklady. Uspory energie jsou zaru&eny.

Hordky Flower Flame

Tento jedinecny systém umoznuje pfesné
nastaveni plamene podle prdméru pdnve.
Ohftev je koncentrovdn pouze na dno a neohfiva
pracovni prostor.

Chromovand Grilovaci deska

Chromovany povrch usnadriuje lepsi kontakt
tepelné energie s pokrmem a zajistuje tak
nizsi tepelny rozptyl (ztratu) pro lepsi pracovni
prostfedi. Veskerd energie je koncentrovana
na ohfev povrchu a redukuje se €as nutny na
dosazeni pozadované teploty.

Fritézy

Diky ,V-tvaru” fritovaci vany se prodlouZi
pouzitelnost oleje 0 30 %, coz je vyznamnd
uspora. V kone¢ném dusledku méné vymeén oleje
vede k niz8im ndkladdm za likvidaci pouzitého
oleje a uspote Casu. Dalsi usporu pFindsi pokrocily
filtracni systém diky papirovému filtru.
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Technické informace

Plynové spordaky

- Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (t.2 mm pro 900XP - 1,5
mm pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi
rohy

- Vnéjsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

- Pravouhlé, laserem fezané hrany pro
presné sestaveni dild

- Smaltované litinové spordkové mrizky
(standard)

- Nerezové spordkoveé mfizky (volitelné)

- Vysoce ucinné horaky “flower flame”

« Zatizeni pro kontrolu zhasnuti plamene
horako

- Chranény zapalovaci hordk

Trouby statické

- Zapusténé, dvoupldastové, izolované dvere
s lisovanym vnitfnim panelem pro tésné
uzavfeni a lepsi hygienu

- Vnitfni prostor trouby v nerezové oceli s
zebrovanym dnem (5 mm litina pro 900XP
a 2 mm ¢erné smaltovand ocel pro 700XP)

- Trouba se 3 polohami pro GN 2/1

- Plynova trouba s nerezovym, vysoce
U&innym, atmosférickym centralnim
hofdkem s optimalizovanym spalovdnim,
se zafizenim na kontrolu zhasnuti
plamene a piezoelektrickym zapalovanim.
Nastavitelny termostat:

- 900XP od 120°C do 280°C
- 700XP od 110°C do 270°C

- Elektricka trouba s oddélenymi
termostaty pro horni a spodni topnd
télesa. Nastavitelny termostat:

- 900 XP od 110°C do 285°C
- 700 XP od 140°C do 300°C

Plynova konvekéni trouba

- Dvoupldstové, izolované dvere s t&snénim
pro hermetické uzavreni

- Vnitini prostor trouby ze smaltované oceli

« Vnitfni prostor trouby pro 2 vsuny GN 2/1

- Hofdk z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovdnim, se zafizenim na kontrolu
zhasnuti  plamene a piezoelektrickym
zapalovdanim

- Nastavitelny termostat od 120 °C do 180 °C

fada 900XP

-2, 4, 6, nebo 8 hofdky

- 6 a 10 kW hordky

- modely bez podestavby

+ s plynovou statickou nebo konvekeni
troubou

- s roz§ifenou plynovou troubou, 1200 mm
- s elektrickou statickou troubou

- §itky modul¥ 400, 800, 1200, 1600 mm
fada 700XP

« 2, 4, nebo 6 hofdkl

- 5,5 kW hordky

- modely bez podestavby

- s plynovou statickou troubou

- s elektrickou statickou troubou

- §itky moduld 400, 800, 1200 mm
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Plynové tdlové spordaky

- Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (tl. 2 mm pro 900XP - 1,5 mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

- Vnéjsi panely z nerezoveé oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

- Pravouhlé, laserem Fezané hrany pro presné
sestaveni dilo

- Odolny litinovy tal

- Varny povrch s maximdlni teplotou 500 °C
ve stfedu tdlu, postupné se snizujici na 200
°C na okrajich

- Jeden centrdini hofdk s optimalizovanym
spalovanim a zafizenim na kontrolu
zhasnuti plamene

- Piezoelektrické zapalovani

- Chranény zapalovaci plaminek

Trouby
- Zapusténé, dvoupldastove, izolované dvere
s lisovanym vnitfnim panelem pro tésné
uzavieni a lepsi hygienu
- VnitFni prostor trouby v nerezové oceli
s zebrovanym dnem (5mm litina pro 900XP
a 2 mm &erné smaltovand ocel pro 700XP)
- Trouba se 3 polohami pro GN 2/1
« Plynovd trouba s nerezovym, vysoce
ucinnym, atmosférickym centrdinim hordkem
s optimalizovanym spalovdnim, se zafizenim
na kontrolu zhasnuti plamene
a piezoelektrickym zapalovdanim.
Nastavitelny termostat:
- 900 XP od 120°C do 280°C
- 700 XP od 110°C do 270°C

Plynovd konvekéni trouba

- Dvoupldstové, izolované dvere s tésnénim
pro hermetické uzavfeni

- Vnitfni prostor trouby ze smaltované oceli

- Vnitfni prostor trouby pro 2 vsuny GN 2/1

- Hofdk z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovdanim, se zafizenim na kontrolu
zhasnuti  plamene a piezoelektrickym
zapalovdanim

- Nastavitelny termostat od 120 °C do 180 °C

900XP fada

- model bez podestavby, §itka 800 mm

- s plynovou statickou troubou nebo
konvekéni troubou

- talovy spordk + 2 oteviené horaky,
$itky 800 a 1200 mm

700XP fada

- model bez podestavby, Sitka 800 mm

- s plynovou statickou troubou

- tdlovy spordk 2 oteviené hordky,
$itka 800 mm

- talovy spordk 2 oteviené hofdky,
§itka 1200 mm

- 2 hofdky + tdl + 2 hotdky, $itka 1200 mm

Plynové ohfivaci desky

- Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (tl. 2 mm pro 900XP - 1,5
mm pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi
rohy

- Vnéjsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

- Pravouhlé, laserem fezané hrany pro
presné sestaveni dil0

- Hladkd deska z ocelolitiny

- Hofdky z nerezoveé oceli s automatickou
stabilizaci plamene. Kazdy hofdk ma 2
Cdasti se 4 fadami plamene

- Piezoelektrické zapalovani

- Chranény zapalovaci hofdk

900XP fada
- modely bez podestavby, Sitky 400 a 800
mm



Elektrické spordaky

- Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (tl. 2 mm pro 900XP - 1,5
mm pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi
rohy

- Vné&jsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

- Pravouhlé, laserem fezané hrany pro
presné sestaveni dilo

- Litinové plotny s bezpecnostnim
termostatem, hermeticky utésnény
pracovni povrch

- Individudiné regulované plotny, (kazdd
4 kW pro 900XP - a kazdd 2,6 kW pro
700XP), se stupriovitou regulaci

Trouby
- Zapusténé, dvoupldastové, izolovaneé
dvefe s lisovanym vnitfnim panelem pro
tésné uzavfeni a lepsi hygienu
« Vnitfni prostor trouby v nerezové oceli
s zebrovanym dnem (5 mm litina pro
900XP a 2 mm cerné smaltovand ocel
pro 700XP)
- Trouba se 3 polohami pro GN 2/1
- Elektrickd trouba s oddélenymi
termostaty pro horni a spodni topnd
télesa. Nastavitelny termostat:
- 900 XP od 110°C do 285°C
- 700 XP od 140°C do 300°C

Elektrické talové spordaky

- Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (tl. 2 mm pro 900XP - 1,5
mm pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi
rohy

- Vné&jsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

- Pravouhlé, laserem fezané hrany pro
presné sestaveni dild

- Postranni a zadni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximdini stabilitu

- Hladky tal z ocelolitiny (16Mo3)

« Individudiné regulované varné zony

900XP fada
- 2 nebo 4 Ctvercové plotny
- modely bez podestavby,
Sitky 400 a 800 mm
- s elektrickou statickou troubou
700XP fada
+ 2, 4, nebo 6 kruhovych ploten
- 4 Ctvercové plotny
- modely bez podestavby,
Sirky 400, 800, 1200 mm
- s elektrickou statickou troubou

900XP Fada

- model bez podestavby,
Sitky 400, 800 mm

700XP fada

- model bez podestavby,
Sifky 400, 800 mm

Indukéni varné desky

- Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (tl. 2 mm pro 900XP -
1,5 mm pro 700XP), s hladkymi
zaoblenymi rohy
- Vné&jsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite
- Pravouhlé, laserem fezané hrany pro
presné sestaveni dild
- Postranni a zadni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximdini stabilitu
- Vysoce odolny proti ndrazu, 6 mm silny,
sklenény varny povrch Ceran®
- Nezdvisle Fizeni indukeni zony:
- 5 kW (@ 230 mm pro 700XP -
280 mm pro 900XP)
- 3,5 kW (@ 230 mm pro 700XP)
. s ochrannymi prvky proti prehrati
- Ridici panel s 9 vykonovymi hladinami
a svetelnym indikatorem zapnuté zony

Indukéni Wok bez podestavby

- Vysoce odolnd proti ndrazu, 6 mm silng,
sklenénda Ceran® misa Wok

- Jedna induk&ni zéna s ochrannymi prvky
proti prehrati

- Ridici panel s 9 vykonovymi hladinami
a svételnym indikatorem zapnuté zony

700XP HP Indukéni desky “Spicy”

- Nezdvisle fizené 2 indukeni zony, kazdd
5 kW (@ 230 mm) s ochrannymi prvky
proti prehrati

. zasobnik na 6 x GN1/9

900XP fada

- modely bez podestavby,
$irky 400, 800 mm

700XP fada

- modely bez podestavby,
$irky 400, 800 mm
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Technické informace

Sklokeramické varné desky

- Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (tl. 2 mm pro 900XP - 1,5 mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

- Vnéjsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

« Pravouhlé, laserem Fezané hrany pro presné
sestaveni dilo

« Postranni a zadni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximdaini stabilitu

- Vysoce odolny proti ndrazu, 6 mm silny,
sklenény varny povrch Ceran®

- Nezavisle fizené varné zoény s
infraCervenym ohfevem

- 900XP @ 300 mm 3,4 kW
- 700XP @ 230 mm 2,2 kW

- Soustfednd télesa umozriuji volbu varné
plochy v zavislosti na velikosti varné
nadoby

- Varovné svétlo indikuje zbytkové teplo
povrchu topné zény, k zajisténi bezpecnosti
obsluhy

Trouby
- Zapusténé, dvoupldstove, izolované dvefe
s lisovanym vnitfnim panelem pro tésné
uzavfeni a lepsi hygienu
« Vnitfni prostor trouby v nerezové oceli s
Zebrovanym dnem (5mm litina pro 900XP a
2 mm ¢erné smaltovand ocel pro 700XP)
- Trouba se 3 polohami pro GN 2/1
- Elektrickd trouba s oddélenymi termostaty
pro horni a spodni topnd télesa.
Nastavitelny termostat:
900 XP od 110 °C do 285 °C
700 XP od 140 °C do 300 °C

900 fada
- modely bez podestavby, $ifky 400, 800 mm
700 fada
- modely bez podestavby, Sitky 400, 800 mm
- s elektrickou statickou troubovu,

§itka 800 mm
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Grilovaci desky

- Horni desky lisované z jednoho kusu nerezové
oceli (tl. 2 mm pro 900XP - 1,5 mm pro 700XP),
s hladkymi zaoblenymi rohy

- Vné&jsi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

+ Pravounhlé, laserem fezané hrany pro presné
sestaveni dil0

- Postranni a zadni panely z jednoho kusu pro
trvanlivost a maximalni stabilitu

- Grilovaci deska (tl. 20 mm pro HP 900XP,

15 mm pro 900XP a 12 mm pro 700XP) pro
rovhomérnou distribuci tepla

- Velky vypoustéci otvor a zdsuvka na
zachytavani tuku

- Zvétseny zdsobnik na sbér tukd (volitelny)

- Termostatickd regulace; bezpecnostni
termostat

Hladké chromované grilovaci desky

- Ledtény, chromovany, zrcadlovy povrch pro
snadné cisténi béhem provozu, nejlepsi ve své
tridé

- Snadné ¢isténi

Vroubkované chromované grilovaci desky

- Hruby povrch; vroubkovany chrom; vysoce
odolny proti poskrabdni

- Bez pfenosu chuti

Plynové modely (Hladké/Vroubkované chromované)
- Hofdky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovanim, zafizeni na kontrolu zhasnuti
plamene, chranény zapalovaci hofak a
piezoelektrické zapalovani
- rozsah teplot 90 °C az 270 °C (900XP)
- rozsah teplot 100 °C az 280 °C (700XP)

Elektrické modely (Hladké/Vroubkované chromované)
- Topnd télesa vyrobend ze slitiny Incoloy pod
varnou deskou (XP900); infraervené topné
¢lanky pod varnou deskou (XP700)
- Termostatickd regulace; bezpec¢nostni
termostat
- rozsah teplot 120 °C do 280 °C

HP Grilovaci desky
« Extra velkd varnd plocha 600x1200 mm
- Povrch NitroChrome3 vysoce odolny proti
poskrabdni, Patentovano (EP3117746B1
a souvisejic)
- 20 mm silny povrch pro vysokou tepelnou
setrvacnost
- Hofaky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovanim, zafizeni na kontrolu zhasnuti
plamene, chranény zapalovaci hofak a
piezoelektrické zapalovani (plynové modely)
- rozsah teplot 120 °C az 280 °C (33kW)
- Infracervené topné ¢lanky (elektrické modely)
- rozsah teplot 120 °C az 280 °C (20kW)

900XP fada

- plynové nebo elektrické modely

- povrch hladky, vroubkovany, kombinovany

- rovny nebo spadovany povrch

- modely bez podestavby, Sitky 400, 800 mm

- HP verze bez podestavby, plynové/elektrické,
chromovany povrch odolny proti poskrabdni
(hladky nebo kombinovany), 1200 mm

700XP fada

- plynové nebo elektrické modely

- povrch hladky, vroubkovany, kombinovany

- rovny nebo spadovany povrch

- modely bez podestavby, Sitky 400, 800 mm
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Grily

« Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (tl. 2 mm pro 900XP - 1,5 mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

- Vnéjsi panely z nerezové oceli s povrchovou
Upravou Scotch-Brite

« Pravouhlé, laserem Fezané hrany pro presné
sestaveni dild

« Postranni a zadni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximdini stabilitu

- Odnimatelné 3-stranné ochrany proti ostfiku
z nerezové oceli

- VoIné stojici modely - oboustranny
litinovy rost - mirné naklonény pro maso a
horizondini pro ryby a zeleninu

- Plynové modely bez podestavby - litinové
rosty

- Elektrické modely bez podestavby -
nerezove rosty

- Skrabky na rost jako standardni vybaveni

Plynové Grily
- Hofdky z nerezové oceli s kontrolou selhdni
plamene a krycimi stfiSkami

Elektrické Grily

- Topnd télesa vyrobena ze slitiny Incoloy
pod varnou deskou

« Indika¢ni kontrolka zapnuti

- Elektronické ovladdni vykonu pro presnou
regulaci

700XP Plynové Lavové Grily

- Lavové kameny pro specifickou vani

« Hofdky z nerezové oceli s kontrolou selhani
plamene a krycimi stfiskami

HP Plynové PowerGrily

- Vysoce U¢inny sdalavy topny systém
(patentovano)

- Hofdky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovdnim, s kontrolou selhdni plamene
a ochranou zapalovaciho hofaku
a piezoelektrickym zapalovdanim

« Max. teplota na varném povrchu
330 °C

- Odolné, odnimatelné litinové rosty

- Objemné sbérné zdsuvky na tuk a stavy,
1 na kazdy hofak

HP Elektrické PowerGrily
+ 90° ndklon topnych téles pro snadné cisténi
« Velky vypoustéci otvor a zdsuvka
na zachyceni Stav a tuku
- Objemnd sbérnd zdsuvka s filtrem
a ochranou proti preteceni
« Varovné LED svétlo indikuje prdzdnou
sbérnou z&suvku
- Napoustéci baterie
- Max. teplota na varném povrchu
400 °C
- Odnimatelné deflektory z nerezové oceli
pro rekuperaci tepla a zkraceni doby vareni

- Plynové grily bez podestavby,
Sirky 400, 800 mm

- Elektrické grily bez podestavby,
Sitky 400, 800, 1200 mm



Ohfiva¢ hranolkd
a smazenych pokrmi

- Horni desky lisované z jednoho kusu
nerezové oceli (tl. 2 mm pro 900XP - 1,5 mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

- Vnéjsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

« Pravouhlé, laserem Fezané hrany pro
pfesné sestaveni dild

« Postranni a zadni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximaini stabilitu

« Perforované fale$né dno

« Infracervend vyhfevnd lampa umisténd na
zadni strané jednotky

- Spina¢ Zap/Vyp

- Vhodné pro GN1/1, max. vysky 150 mm

900XP fada
- model bez podestavby, Sitky 400 mm
700XP fada
- model bez podestavby, Sitky 400 mm
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Fritézy

- Horni desky lisované z jednoho kusu

nerezové oceli (tl. 2 mm pro 900XP - 1,5 mm
pro 700XP), s hladkymi zaoblenymi rohy

- Vné&jsi panely z nerezové oceli s povrchovou
upravou Scotch-Brite

« Postranni a zadni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximdaini stabilitu

- Pravouhlé, laserem Fezané hrany pro presné
sestaveni dild

- Robustni ventily na vypousténi oleje

- Termostatickda regulace teploty
s bezpec¢nostnim termostatem na ochranu
proti prehrati

Rozsah teplot

- az do 18 litrg, plynovy/elektricky - od 105 °C
do 185 °C

- 23 litrovy plynovy - od 120 °C do 190 °C

- 23 litrovy elektricky - od 110 °C do 185 °C

Plynové fritézy

-, V-tvar” vany s externimi, vysoce efektivnimi
hofdaky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovdnim, zafizeni na kontrolu selhdani
plamene, chranény zapalovaci hofdk a
piezoelektrické zapalovani

Elektrickeé fritézy
-, V-tvar” vany s externimi, vysoce efektivnimi
vykonnymi infracervenymi topnymi télesy

900XP - 23 litrové HP fritézy

- elektronické Fizenim teploty, nastaveni
varného casu, hlavni vypinag, nastaveni
skute¢né teploty, uloZeni varnych
programu

- funkce automatického smazeni

- Patentovdno (EP3125644B1 a souisejici)

- Cerpadlo na pfeCerpdni oleje po fltraci

- zdokonaleny fltraéni systém

- automatické zveddnim ko30

900XP - Plynova fritéza

- IdedIni na obalované pokrmy

- Prohlubné uvnitf fritovaci vany vytvareji
“chladnou zénu” pro zachyceni zbytkU jidel

- Hofdky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovdnim, zafizeni na kontrolu proti
zhasnuti plamene a chrdnény zapalovaci
plaminek

- Termostaticka regulace teploty od 110 °C
do 190 °C

- Bezpeclnostni termostat na ochranu proti
prehrati

- Piezoelektrické zapalovani

900XP fada

- plynovy nebo elektricky ohfev, externi ohfev
nebo topnd télesa ve vané

-1 nebo 2 fritovaci nddoby

- 15 litrg, 18 litrg, 23 litro

- §ifka 400, 800 mm

- 23 litrova fritéza s trubkovymi hofdaky,
délky 400 mm

- 110 litrova fritéza s posuvnymi kosi (1 ko3 1600
mm nebo 2 kose 2400 mm)

700XP fada

- 2 x 5 1itrg, 7 litrg, 12 litrd, 14 litrg, 15 litro

- plynovy nebo elektricky ohfev, externi ohfev
nebo topnd télesa ve vané

-1 nebo 2 fritovaci vany

- modely bez podestavby, Sitky 400, 800 mm

Varice téstovin

- Lisovand pracovni deska z jednoho kusu
nerezové oceli (2 mm pro 900XP - 1,5 mm
pro 700XP) s hladkymi zaoblenymi rohy

- Vné&jsi panely z nerezové oceli
s povrchovou Upravou Scotch-Brite

- Postranni a pfedni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximdini stabilitu

- Pravouhlé, laserem fezané hrany pro
presné sestaveni dil0

- Vany z nerezové oceli 316L AlSI,

s bezedvym svafenim

- Bezpecnostni termostat na ochranu proti
provozu bez vody

- Systém s kontinudinim dopliiovéanim vody
s moznosti regulace

- Vypousténi ru¢nim kulovym ventilem pro
rychlé vyprazdnéni vany

- Automaticky systém zveddni ko30 (volitelng)

Plynové modely

- “Energy control”
vykonu

« IndividudIné fizené vysoce vykonné hofaky
(jeden pro kazdou nddobu), umisténé
pod vanou se zafizenim na kontrolu
zhasnuti plamene, zapalovaci hofdk a
piezoelektrické zapalovani

- Neni tfeba elektrického pfipojeni

pro pfesnou regulaci

Elektrické modely
- Infracerveny topny systém umistény pod
vanou

700XP HP Automaticky vafric téstovin
- 4 rdzné varné cykly podle vykonu
- programovatelny automaticky zdvih
ko0 (moznost ulozit do paméti 5
roznych varnych ¢ast na kos)

900XP Ffada

- 40 litrg, plyn/elektrika, 1 nebo 2 vany,
Sitky 400, 800 mm

- 150 litrg, plyn/elektrika/para, 1 nebo 2 vany,
automatika, 3itky 800, 1600 mm

- 190 litrg, plyn/elektrika/para, 1vana,
automatika, 3itky 1200 mm

700XP fada

- HP automaticky model, 20 litrd, elektricky

- 24,5 litr0, plyn/elektrika, 1 nebo 2 vany,
Sitky 400, 800 mm
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Technické informace

Vodni ldzen

- Lisovand pracovni deska z jednoho kusu
nerezové oceli (2 mm pro 900XP - 1,5 mm
pro 700XP) s hladkymi zaoblenymi rohy

- Vngjsi panely z nerezové oceli
s povrchovou Upravou Scotch-Brite

- Postranni a pfedni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximaini stabilitu

- Pravounhlé, laserem fezané hrany pro
presné sestaveni dil0

- Vany z nerezové oceli, zaoblené rohy,

s bezeSvym svarenim

- Vhodnd pro GN 1/1, max. vy$ka 150 mm

- Provozni teplota od 30 °C do 90 °C

- Znacka maximaini hladiny vody je
vyznacena na sténé nadoby

- Manudlni pInéni vody (vodovodni plnici
kohout Ize objednat zvIast)

- Kohout na vypousténi vody umistén
vpredu

900XP Ffada
- plynové nebo elektrické modely
- modely bez podestavby,
Sirky 400, 800 mm
700XP fada
- elektrické modely
- modely bez podestavby,
$itky 400, 800 mm
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Varné kotle

- Vana a dvojité viko z nerezové oceli

- Vné&jsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

- Lisovand viozka a viko jsou z nerezoveé
oceli 316 AISI

- Hlubokotazend vilozka se zaoblenymi rohy,
s bezeSvym svarenim

- Bezpecnostni ventil zarucuje spravny
pracovni tlak u modelU s nepfimym
ohfevem

+ Provoz fizeny tlakovym spina¢em

- Solenoidovy ventil pro dopliiovdni horkou
nebo studenou vodou

- Vné&jsi ventil pro manudini odvzdusnéni
duplikatoru béhem faze nahfivani, u
modeld s nepfimym ohfevem

- Uzavfeny topny systém zabrariuje
plytvénim energie u modeld s nepfimym
ohfevem

- Vysokd kapacita vypoustéciho ventilu pro
vypousténi kotle.

Plynové modely
- Hofdky z nerezové oceli s optimalizovanym
spalovanim, kontrola zhasnuti plamene,
omezovac teploty a chrdnény zapalovaci
hotak
Elektrické modely
- Topnd télesa s regulaci vykonu, omezovac
teploty a tlakovy spinac
Primy ohrev
- hofaky ohfivaji pfimo dno varné viozky
- pokrmy mohou dosdhnout vy3si teploty
nez u nepfimého ohfevu
NepFfimy ohrfev
- vyuziti integrované nasycené pdary pfi
110 °C ve dvojitém pldasti
- spinani tlakovym reguldtorem
- modely také s automatickym
doplfiiovanim duplikdtoru

900XP Fada

- kulaté kotle, 60 litrd, 100 litrg, 150 litrd,
$itka 800 mm

- hranaté kotle, 250 litrg, $itky 1200 mm

- kulate kotle,150 litrg, Sitka 800 mm
s autoklavovym vikem

- plynovy nebo elektricky ohfev

- pfimy nebo nepfimy ohfev

700XP fada

- kulaté kotle, 60 litrg, Sitka 800 mm

- plynovy nebo elektricky ohfev

- pfimy nebo nepfimy ohfev

o o
T ————

J I

Sklopné Pdanve

- Vana se zaoblenymi rohy,
s dvoupldastovym vikem z nerezové oceli,
bezedvé svary

- Vngjsi panely z nerezové oceli
s povrchovou Upravou Scotch-Brite

- Postranni a pfedni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximdlni stabilitu

- Varny povrch u “Duomat” 900XP zlep3uje
tepelnou stabilitu, zabranuje deformacim
varného povrchu a je vice odolny korozi

- Vysoce pfesny manudini nebo motorovy
sklapéci systém

Plynové modely
- Hofdky s optimalizovanym spalovanim,
kontrola zhasnuti plamene
a piezoelektrické zapalovani
s elektronickym Fizenim plamene
- Hofdky uchyceny ke dnu pdnve se
pohybuji spole¢né s vanou i béhem
sklapéni (900XP)
- Termostatickd regulace teploty
- 900 XP od 120°C do 300°C
- 700 XP od 90°C do 290°C

Elektrické modely
- InfraCerveny ohfev umistény pod varnym
povrchem
- Topnd télesa uchycend ke dnu pdnve
se pohybuji spole¢né s vanou i béhem
sklapéni
- Termostatickd regulace teploty
- 900 XP od 120°C do 300°C
- 700 XP od 120°C do 280°C

900XP Ffada

- 80 litrg, Sitka 800 mm

- 100 litrg, Sitka 1000 mm

- plynovy nebo elektricky ohfev
- varny povrch “Duomat”

- motorové nebo manudini skldpéni
700XP fada

- 60 litrg, Sitka 800 mm

- plynovy nebo elektricky ohfev
- varny povrch “Duomat”

- manudlni sklapéni
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Multifunkéni Panve

- Lisovand pracovni deska z jednoho kusu
nerezové oceli (2 mm pro 900XP - 1,5 mm
pro 700XP) s hladkymi zaoblenymi rohy

- Vnéjsi panely z nerezové oceli
s povrchovou Upravou Scotch-Brite

« Postranni a pfedni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximaini stabilitu

- Pravouhlé, laserem Fezané hrany
pro presné sestaveni dild

- Vana z nerezové oceli se zaoblenymi rohy
a s bezedvym svarenim

- Varny povrch z vrstvené oceli (3 mm vrstva
nerezové oceli 316 AISI pokrytd
12 mm vrstvou ocelolitiny)

Plynové modely

- Hofdky jsou vybaveny dvojitou fadou
plamend pro rovnomérnou distribuci tepla

- Termostaticky plynovy ventil.
Piezoelektrické zapalovani

- Teplotni rozsah od 100 °C do 250 °C

Elektrické modely
- Topnd télesa jsou oblozena nerezovou
slitinou Incoloy pod varnym povrchem
- Termostatické fizeni a reguldtor vykonu
slouZi pro presnou kontrolu vafeni a
redukci ztrat energie pfi nastavovani teplot
- Teplotni rozsah
- 900 XP od 100°C do 300°C
- 700 XP od 100°C do 250°C

900XP fada

« 22 litrg, $itka 800 mm

- plynovy nebo elektricky ohfev
700XP fada

< 1 litrg, 22 litrd

- §itka 400, 800 mm

- plynovy nebo elektricky ohfev
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Chladici/Mrazici Podestavby

- Vnéjsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

.Ref-freezer” - chladici&mrazici podestavba

« Je schopnd pracovat jako chladnic¢ka
nebo mrazni¢ka. Teplotu Ize nastavit od
-22°Cdo+8 °C

- Digitaini termostat a displej

- Vestavénd kompresorovd jednotka

- 2 z4&suvky s bezpec¢nostni zardzkou,
perforovand spodni deska, nosnost kazdé
do 40 kg

+ MozZnost instalace na kolecka

- Pro okolni teplotu do 43 °C

- Vhodné pro IcyHot konfiguraci

+ R290 chladici plyn

- Pfipraveno pro pfipojeni s volitelnym
prisluSenstvim

Chlazené a mrazici podestavby
+ Rozsah teplot:
- chlazeni od -2 °C do +10 °C
- mrazeni od -15 °C do -20 °C
- Vestavénd kompresorovd jednotka
- Termostat, svételnd indikace odmrazovani
a spina¢ ON/OFF
- Objemné zdsuvky z nerezové oceli
s teleskopickymi anti-sklopnymi kolejnicemi
pro GN 1/1
« Pro okolni teplotu do 43 °C
+ R290 chladici plyn

900XP fada

- Ref-freezer podestavba, 2 zasuvky,
§ifka 1200 mm

- Chladici podestavba, 2 zdsuvky,
$itka 1200 mm

700XP fada

- Chladici podestavba se 2 dvefmi nebo 2/4
zdasuvkami, Sitky 1200 mm

- Chladici podestavba se 3 dvefmi nebo 3/6
zasuvkami, Sifky 1600 mm

- Mrazici podestavba se 2 zasuvkami,
$itky 1200 mm

__
£ =

— =

—

J U

Neutrdlni moduly a Podestavby

Neutrdlni moduly

- Vné&jsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

+ Postranni a pfedni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximalni stabilitu

- S uzaviranym celem nebo se zdsuvkou

Neutrdlni dily s dfezem

- Vné&jsi panely z nerezové oceli s
povrchovou Upravou Scotch-Brite

+ Postranni a pfedni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximalni stabilitu

- Vhodné pro umisténi gastronadob

Neutrdlni dily s vodovodni baterii

s pocitadlem litro

- Vnéjsi panely z nerezové oceli
s povrchovou Upravou Scotch-Brite

« Postranni a pfedni panely z jednoho kusu
pro trvanlivost a maximdini stabilitu

- Digitdini prdtokomér pro méreni
a zobrazeni litrd vody

Otevrené podestavby
- Vné&j§i panely z nerezové oceli
s povrchovou Upravou Scotch-Brite
- Volitelnd pfislusenstvi:
- dvifka s madly
- z4suvky
- vyhfivaci jednotky
- zasuvy na GN nadoby

900XP Fada
- neutrdini moduly, $itky 200, 400, 800 mm
+ neutrdlni moduly se zdsuvkou,
$ifky 200, 400, 800 mm
« neutrdini moduly s dfezem, §ifka 400 mm
« neutrdlni moduly s vodovodni baterii
a pocitadlem litrg, Sitka 200 mm
- oteviené podestavby, Sitky 400, 800,
1200 mm
- uzavfené podestavby nebo podestavby
se zasuvkou pro lahve, Sitka 200 mm
700XP fada
« neutrdini moduly, $ifky 200, 400, 800 mm
- neutrdini moduly se zdsuvkami, Sifky 400,
800 mm
- neutrdini moduly s difezem, $itka 400 mm
+ neutrdlni moduly s vodovodni baterii
a pocitadlem litrg, Sitka 200 mm
- otevfené podestavby, Sitky 400, 800,
1200 mm
- uzavfené podestavby nebo podestavby
se zdsuvkou pro lahve, $itka 200 mm

39



Kuchyné na

solidnich zdkladech
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Na nozickach

Standardniinstalace, idedlni Fedeni, kdyz
potfebujete stabilni instalaci zafizeni, nozicky
standardné stavitelné.

Doddvdno jako standard na vdechna volné
stojici zafizeni a podestavby.

9

Na kolec¢kdach

Vyména za nozicky je flexibilni feSeni, které
dovoluje snadny pfesun zafizeni.

MU0Ze byt pouzito na volné stojici modely
apodestavby. *

Pouzitim nosnikd snizite pocet potfebnych kolecek.

Cantilever

Poskytuje estetické a hygienické feSeni. Mdze
byt pouZito pro jednostrannou instalacia
instalaci zady k sobé.

Vhodné pro vétsinu jednotek (u fady 700XP
pouze pro moduly bez podestaveb)*

Oplasténi nohou

Chrdni nozi¢ky v oblasti mezi zafizenim a
podlahou.

Vhodné pro volné stojici jednotky a
podestavby na nozickdch.

Na stavebnim soklu

Poskytuje hygienické feSeni pfi montdzi zafizeni
na stavebnim soklu - mozZnd jsou rdznd fedeni.”
Vhodné pro volné stojici jednotky*.

§ U § U

Premosténi

Poskytuje hygienické feSeni, umoZzZnujici
zavésenivice moduld bez podestaveb mezi
zafizeni na podestavbdch.

Musi se instalovat mezi dvé volné stojici
jednotky do délky 1600 mm.*

VolIné stojici jednotky mohou byt instalovany
do délky 2000 mm.*

* Pro detailnéjsi informace kontaktujte vaseho Electrolux Professional Partnera
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Ocenéni
& Certifkaty

Prisné testovdano a certifikovdano v souladu s nejprisnéjsimi normami.
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* Pro specidini modely. Pro vice informaci se obratte na mistniho Electrolux Professional partnera.






Essentia
Jsme tu pro vas.
Kdykoliv, kdekoliv

Essentia je zdkladem dokonale pece o zdkaznika, mimoradne sluzby zajistuji vasi
konkurenceschopnost Poskytuje vam potfebnou podporu a zaméruje se na vase
pozadavky siti spolehlivych sluzeb, i sluzeb tzv. ,sitych” na miru a inovativni technologie.

MUzZete se spolehnout na vice nez 2 200 autorizovanych servisnich partner, 10 000
specializovanych technik® ve vice nez 149 zemich a pres 170 000 ndhradnich dil0
k dispozici na skladé.

hd 1 4 L 1 4
Vzdy dostupnd Servisni smlouvy,

° /4 V44 I 4 o v o v v
servisni sit kterym muzete duveérovat
Jsme pfipraveni a odhodldni vdas podpofit nejsirsi Podle vasich obchodnich potfeb si mUzete vybrat z
servisni siti, kterd vam usnadni kazdodenni prdci. flexibilnich, na miru Sitych servisnich bali¢kd, nabizejicich

rdzné sluzby a technickou pomoc zdkaznikdm.

Udrzujte vase
zarizeni

Sprdvnd Udrzba podle doporuceni a ndvodd
Electrolux Professional je nezbytnd, aby se predeslo
neocekdavanym problémim.

Péce o zdkazniky spolecnosti Electrolux Professional
nabizi fadu servisnich balickd Sitych na miru.

Pro vice informaci kontaktujte svého preferovaného
Electrolux Professional Autorizovaného servisniho
partnera.




* Excellence/Dokonalost je zdkladem vSeho, co déldme.
Predviddme potreby nasich zdkaznikd a nds tym
E usiluje o dokonald Fedeni, inovace a sluzby,
které usnadni zakaznikdm prdci a zvysi jejich ziskovost
s ohledem na ekologii.

You
Sledujte nds na a m n

www.professional.electrolux.cz

Excellence

Excellence
s ohledem na zivotni prostredi

» V8echny nasde vyrobni zdvody maji certifikat ISO 14001

» VSechna nale zafizeni jsou navrZzena s nizkou spotfebou
vody, energie, detergentd a produkci Skodlivych emisi

» V poslednich letech bylo vice nez 70 % naSich produktd
inovovdano s ohledem na Zivotni prostfedi a potfeby zdkaznikd

» Nase technologie je kompatibilni a dosahuje

vice nez 95% recyklovatelnosti \’
» Nase vyrobky jsou na 100 % testovany odborniky

Spolec¢nost si vyhrazuje prdvo na zménu bez pfedchoziho upozornéni. Fotografie jsou pouze orientaéni



